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Inbetriebnahme 
Vor dem ersten Gebrauch  
Reinigen Sie die Aufnahmeschüssel, die Spirale und die Etagere  
 
Aufstellen 
Stellen Sie den Schokobrunnen auf einen ebenen, sicheren Platz,  
der das Gewicht der Maschine aushält. 
 
Montage 
- Schrauben Sie die Aufnahmeschüssel (1)  
   auf das Unterteil (2) (Getriebe)  
- Stecken Sie die Spirale (3) auf die Aufnahmekopf (4) 
- Stülpen Sie die Etagere (5) über die Spirale (3) und schrauben  
   Sie sie auf der Aufnahmeschüssel (1) fest.  
- Setzen Sie den Stabilisierungsring (6) ein 

 

 
Gerät vorbereiten 
Schalten Sie die Heizung (7) (HEAT) des  
Schokobrunnens ein. Stellen Sie die  
Heizung auf max. 50 Grad (9).  
(niemals höher die Schokolade verbrennt).  

 

Schokolade aufbereiten 
Erwärmen Sie für den ersten Start - 3kg Schokolade  
(Kuvertüre in Calletsform) im Wasserbad.  
Schütten Sie die erwärmte Schokolade nun in die 
Aufnahmeschüssel (ohne Klumpen).  
 

 
Während des Betriebes kann geschmolzene Schokolade 
hinzugefügt werden! 

 
Der Schokobrunnen ist betriebsbereit, wenn… 
…die gesamte Schokolade verflüssigt ist.   
Für eine besseren Fluss der Schokolade verwenden Sie Kakaobutter 
Pro 1 kg = 5% Kakaobutter oder Sahne. 
# Schalten Sie den Motor/Spirale (8) (MOTOR) erst ein, wenn die  
Gesamte Schokolade in der Aufnahmeschüssel komplett verflüssig ist! # 
 

Während des Betriebes kann geschmolzene Schokolade hinzugefügt werden 
 

Reinigung – bei nochmaliger Nutzung (Keine Endreinigung)! 
- Ziehen Sie den Netzstecker 
- Nehmen Sie den Stabilisierungsring (6) ab (nur gesteckt) 
- Ziehen Sie die Etagere (5) nach oben raus 
- Ziehen Sie die Spirale (3) unten vom Aufnahmekopf (4) ab 
- Schrauben Sie die Aufnahmeschüssel (1) vom Unterteil (2) ab 
- Reinigen Sie alle Teile mit heißem Wasser, es darf keine Schokolade mehr vorhanden sein. 
- Zusammenbau und Vorbereitung Schokolade siehe Montage und Schokolade aufbereiten  
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Reinigung vor Abgabe! 
Bitte grob Vorreinigen (entfernen Sie die flüssige Rest-Schokolade) 
Nicht mit dem Messer die Schokolade abkratzen (Schäden müssen bezahlt werden) 
- Ziehen Sie den Netzstecker 
- Nehmen Sie den Stabilisierungsring (6) ab (nur gesteckt) (Bitte grob reinigen) 
- Ziehen Sie die Etagere (5) nach oben raus (Bitte grob reinigen) 
- Ziehen Sie die Spirale (3) unten vom Aufnahmekopf (4) ab (Bitte grob reinigen) 
- Schrauben Sie die Aufnahmeschüssel (1) vom Unterteil (2) ab (Bitte grob reinigen) 
- Reinigen Sie alle Teile mit heißem Wasser.  
 

 
Gebrauchs-/Sicherheitshinweise 
Gefahr durch elektrischen Strom 
- Das Gerät darf nur an geerdeten Steckdosen betrieben werden. 
- Den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen. 
- Das Netzkabel darf nicht mit heißen Teilen in Berührung kommen. 
 
Fehlermöglichkeiten 
- Das Gerät ist mit einer Feinsicherung ausgestattet. Wenn diese Sicherung ausgelöst hat, 

schaltet das Gerät ab und heizt nicht auf. Verwenden Sie nur die passende Sicherung. 
 
Verbrennungsgefahr 
- Während des Betriebes wird die Auffangschüssel des Schokobrunnens sehr heiß. Um 

Verletzungen zu vermeiden, heiße Geräteteile nicht berühren. 
 
 
 
Im Notfall erreichen Sie uns unter Mobil 0160-8 44 39 59 (Frau Kawi) 
 
 
 
 
Wir wünschen Ihnen viel Erfolg für Ihre Veranstaltung 
und viel Freude mit dem Schokobrunnen. 
 
 
 
 
Sandra & Kay-Jörg Kawi GbR 
EventVerleih-MK 
 

 


